2013级食工研究生学位论文中期答辩

第一组
答辩专家：潘道东（组长），胡富陶，吴祖芳，邵兴锋，秘书：孙杨赢
答辩时间：2015年05月26 日  上午8:00
答辩地点：食工系会议室（加工基地）
学生名单
	姓名
	导师姓名
	论文题目

	
	
	

	高慧菊
	潘道东
	基于纳米过氧化物酶聚合物进行信号放大的比色适体传感器检测食品中的氯霉素

	王萍萍
	潘道东
	植物乳杆菌ATCC14917耐盐机制及其在发酵肉制品中的研究

	雒宏琳
	潘道东
	香糟风鹅加工过程中理化及蛋白质功能特性的变化

	刘静
	潘道东
	鹅骨胶原蛋白肽对骨质疏松症预防效应及作用机制研究

	徐娇
	潘道东
	辣椒碱对中式香肠品质及其腐败微生物的影响

	杨旭
	潘道东
	嗜酸乳杆菌肽聚糖的硒化修饰及其功能性应用研究

	朱静静
	潘道东
	鹅皮胶原蛋白肽对小肠上皮细胞凋亡的抑制效应及其机理研究

	汤秋冶
	潘道东
	可食性复合海藻酸钠膜及其在畜产品保藏中的应用研究

	程克文
	潘道东
	核酸适配体快速检测致病菌

	杨秋丽
	潘道东
	探究草鱼肌动蛋白对风味物质的吸附与释放

	何亚婷
	潘道东
	热休克处理对嗜酸乳杆菌冻干过程中糖代谢的影响研究


第二组
答辩专家：杨文鸽（组长），欧昌荣，徐大伦，娄永江，秘书：楼乔明

答辩时间：2015年5月20 日  下午1:00
答辩地点：12号楼322
学生名单
	姓名
	导师姓名
	论文题目

	
	
	

	凡玉杰
	杨文鸽
	不同前处理方式对鲳鱼贮藏品质的影响

	张问
	杨文鸽
	复合盐溶液漂洗对鱼糜及其凝胶特性的影响

	董亚飞
	杨文鸽
	带鱼下脚料酶解肽螯合锌的制备及特性研究

	王丽丽
	杨文鸽
	外源添加物对鱼糜及制品凝胶性能的影响

	魏华茂
	杨文鸽
	鱼糜漂洗水可溶性蛋白回收及其特性分析

	徐彤砚
	杨文鸽
	鱿鱼肝脏醚脂质的分离提纯及结构分析

	吕彤
	欧昌荣
	鹅肉肌动蛋白对风味物质的吸附与释放

	郭儒岳
	欧昌荣
	流化冰在大黄鱼冷链中的应用研究

	高亚文
	欧昌荣
	基于光谱分析与化学计量学法的大黄鱼品质评价方法研究

	高梅
	欧昌荣
	大黄鱼保鲜技术研究

	秦影
	欧昌荣
	鱼糜加工与品质评价新技术

	张静
	欧昌荣
	植物精油在肉制品保鲜中的应用研究


第三组
答辩专家：苏秀榕（组长），徐继林，欧昌荣，王鸿飞     秘书：周君

答辩时间：2015年5月28 日  (周四) 下午1:00

答辩地点：12号楼319
学生名单

	姓名
	导师姓名
	论文题目

	
	
	

	钱琴莲
	苏秀榕
	鲣鱼鱼骨和胰脏的活性物质分离提取与功能研究

	王颖
	苏秀榕
	金枪鱼加工废水脱臭复合菌剂的研究

	张璇
	苏秀榕
	基于免疫磁珠和胶体金的致病菌检测技术研究

	戴娟
	苏秀榕
	金枪鱼下脚料用于头孢菌素C发酵的研究

	袁贝
	苏秀榕
	金枪鱼鱼油的精炼与功能研究

	初双双
	苏秀榕
	泥蚶和缢蛏重组铁蛋白富集金属离子性质的研究及应用

	王祖忠
	苏秀榕
	化学传感器结合气质及液质联用检测常见有机污染物的技术研究

	季露
	苏秀榕
	功能性柑橘饮料的制备及抗氧化性研究

	明庭红
	苏秀榕
	植物乳杆菌发酵草鱼风味形成机制的研究

	闻颖
	徐继林
	离子交换型膜材料用于食品中极性化合物前处理的研究

	孟莉
	徐继林
	液相微萃取-全二维气相色谱-飞行时间质谱技术快速筛查水果和蔬菜中常见农药残留方法的研究


第四组
答辩专家：吴祖芳（组长），桑卫国，翁佩芳，陈海敏，秘书：张鑫
答辩时间：2015年5月19 日  下午1:30

答辩地点：12号楼208会议室
学生名单
	姓名
	导师姓名
	论文题目

	
	
	

	张胜男
	吴祖芳
	不同腌制条件下茭白风味品质与干制加工的研究

	黄鹏晓
	吴祖芳
	鱿鱼丝加工中真菌污染特性及控制技术的研究

	刘茜
	吴祖芳
	两种酵母菌混合培养相互影响因素及在果酒发酵中的应用

	张庆峰
	吴祖芳
	腌冬瓜优势乳酸菌的产酶特性及对品质的影响

	熊长冲
	翁佩芳
	鯷鱼鱼酱油速酿工艺研究

	曹红
	翁佩芳
	海水鱼源产蛋白酶菌种的筛选及其发酵特性的研究

	王秀娟
	翁佩芳
	鱼酱油发酵过程中微生物的演替规律及品质特性研究

	杨阳
	翁佩芳
	紫薯调节人体肠道微生态及益生元产品的开发研究

	赵玉菲
	桑卫国
	新型淀粉酶的开发及其应用

	李九零
	陈海敏
	热休克处理对生产中嗜酸乳杆菌的冻干保护研究

	张杰
	陈海敏
	红藻糖苷的提取工艺及其在鱼饲料中应用的研究


第五组
答辩专家：王鸿飞（组长），邵兴锋，李和生，倪穗，秘书：苗英杰

答辩时间：2015年5月21日   下午1:30
答辩地点：12号楼322
学生名单

	姓名
	导师姓名
	论文题目

	
	
	

	程佑声
	王鸿飞
	蓝莓皮渣花色苷提取及生理活性的研究

	汤月昌
	王鸿飞
	外源糖延缓西兰花叶绿素降解的作用及其机制研究

	胡月
	王鸿飞
	费菜黄酮富集技术及其机理的研究

	卢赛赛
	王鸿飞
	杨梅叶总黄酮提取及其生理活性的研究

	王芳
	王鸿飞
	辣椒碱对中式香肠品质及其腐败微生物的影响

	王近近
	邵兴锋
	茶树精油对Botrytis Cinerea 线粒体功能的干扰及其机制研究

	俞丽娜
	邵兴锋
	1-甲基环丙烯和茉莉酸甲酯处理对桃果实低温冷害与糖代谢变化的研究

	刘淑敏
	邵兴锋
	加拿大一枝黄花精油在草莓中的应用及其机制研究

	张晶
	倪穗
	辣蓼的制曲机理及甜酒曲生产技术的研究

	郎娅
	倪穗
	抗氧化型杨梅饮料的研制

	吕玲
	李和生
	乌贼墨对小鼠的排铅作用及其机理探究


第六组
答辩专家：陆茵（组长），娄永江，徐年军，徐永健，  秘书：楼乔明

答辩时间：2015年5月 25日 (周一下午)

答辩地点：12号楼322
学生名单

	姓名
	导师姓名
	论文题目

	
	
	

	郝书云
	陆茵
	聚氯乙烯膜抗污染性研究及应用

	张盛杰
	陆茵
	亲水性聚砜膜抗污染性研究及应用

	徐卿
	陆茵
	聚醚砜膜抗污染性研究及应用

	魏丹丹
	娄永江
	坛紫菜保鲜技术研究与产品开发

	魏玖红
	娄永江
	南美白对虾货架期间色变控制技术研究

	杨贤
	娄永江
	低温等离子法处理鱼粉加工中恶臭气体的研究

	宋美
	娄永江
	三氯化铁法絮凝鱼糜加工废水中蛋白质的工程设计

	李文盛
	孙金才
	调理虾产品微波喷动干燥技术相关研究

	顾伟
	徐永健
	大海马ACE抑制肽及抗氧化肽的制备与纯化

	黄娣
	徐永健
	大海马类激素样成分提取方法优化及脂类成分分析

	李汶潓
	徐年军
	壳寡糖的分离制备及抗氧化活性研究


